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Espresso Martini

Zubrowka Bison Grass vodka, kavovy likér Kahlaa, silné
cerstvé espresso, cukrovy sirup, zrnko kavy, led

Zubrowka Bisongras Wodka, Kahlta-Kaffeelikor, starker frischer
Espresso, Zuckersirup, Kaffeebohnen, Eis

Historie Espresso Martini, nékdy zndmého také jako Vodka Espresso, saha ke
konci 80. let do baru Fred’s Club v Londyné, kde jej vytvotil barman Dick Bradsell
na zakladé koktejlového poZzadavku zakaznice, jezZ méla prohlasit ,,Wake me up,
and then fuck me up.” U nas i ve svété ziskava na popularité v poslednich nékoli-
ka letech s rozmachem malych praziren a na zakladé vSeobecného povédomi, jak
ma spravné chutnat kvalitné pripravena kava. Chut spojujici dokonale ptipravené
espresso se $pickovym kavovym likérem a vodkou ma nesporné stimulaéni i¢inky,
a navic delikatni chut.

Die Geschichte des Espresso Martini, manchmal auch als Wodka Espresso be-
kannt, reicht bis in die spaten 1980er Jahre in Fred‘s Club Bar in London zuriick,
wo er vom Barkeeper Dick Bradsell auf der Grundlage der Cocktailanfrage eines
Kunden kreiert wurde, der sagte: ,,Weck mich auf, und dann mach mich fertig.”.
Hier und auf der ganzen Welt hat er in den letzten Jahren durch das Wachstum
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Manhattan

Johnnie Walker, Martini Rosso, Angostura Aromatic Bitters,
koktejlova tire$nicka, led

Johnnie Walker, Martini Rosso, Angostura Aromatic Bitter,
Cocktailkirsche, Eis

Koktejl Manhattan je klasicky koktejl, ktery je velmi obliben po celém svété. Je to
sladky a zaroven lehce nahotkly koktejl s vyraznou chuti whiskey.

Manhattan je jednim z nejstarsich a nejklasictéjsich koktejli na svété. Jeho historie
saha az do 19. stoleti. Prvni zminka o koktejlu Manhattan pochézi z roku 1874, kdy
j&j v knize ,,The Bar-Tender’s Guide” popsal Jerry Thomas, barman z New Yorku.
V té dobé se koktejl pripravoval ze smési whisky, sladkého vermutu a bitteru.

Der Manhattan ist ein klassischer Cocktail und auf der ganzen Welt sehr beliebt.
Es ist siif und gleichzeitig leicht bitter mit einem markanten Whiskygeschmack.
Er ist einer der idltesten und klassischsten Cocktails der Welt. Seine Geschichte
reicht bis ins 19. Jahrhundert zuriick. Die erste Erwdhnung des Cocktails stammt
aus dem Jahr 1874, als Jerry Thomas, ein Barkeeper aus New York, ihn im

Buch ,,The Bar-Tender‘s Guide“ beschrieb. Damals wurde der Cocktail aus einer
Mischung aus Whisky, siiBem Wermut und Bitter zubereitet
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Kleinerer Rostereien und dem allgemeinen Bewusstsein dafiir, wie gut qualitativ
hochwertig zubereiteter Kaffee schmecken muss, an Popularitit gewonnen. Perfekt
zubereiteter Espresso, kombiniert mit erstklassigem Kaffeelikor und Wodka, tibt
unbestritten eine anregende Wirkung aus und hat einen delikaten Geschmack.

Gin & Tonic

Beefeater (ochucené verze), tonic (ochucené verze) (citron,

limetka, okurka, jalovec), led

Beefeater (aromatisierte Version), Tonic (aromatisierte Version -

Zitrone, Limette, Gurke, Wacholder), Eis /-—,_
y d

)
Kdo by neznal Gin s tonikem? Jde o klasicky drink, jehoz hlavnimi ptisadami jsou B
gin a tonic. I pies svou jednoduchost chutné naprosto skvéle. o
Gin pochézi z Nizozemska, kde byl poprvé objeven r. 1650. Vynalezl jej dansky _
Dr. Franciscus de La Boie znAmy pod jménem Dr. Sylvius, profesor mediciny na =
univerzité v Leidenu. Stejné jako mnoho jinych destilatd bylo pouziti zamysleno t 7
jako 1ék. Dr. Sylvius chtél nalézt levné diuretikum, které by pouzil jako 1€k na V1
ledvinové potize. Smichal tedy dvé mocopudné suroviny: olej z jalovcovych bobuli
a obilny destilat. Takto vzniklou smés nazval genever (fr. genévrier = jalovec).
Wer kennt Gin und Tonic nicht? Es ist ein klassisches Getriank, dessen Hauptzuta- ) =4
ten Gin und Tonic sind. Trotz seiner Einfachheit schmeckt es absolut groBartig. A
Gin stammt aus den Niederlanden, wo er erstmals 1650 entdeckt wurde. Erfun- L
den wurde er vom déanischen Arzt Franciscus de La Boie, bekannt als Dr. Sylvius,
Professor fiir Medizin an der Universitit Leiden. Wie viele andere Spirituosen
war er fiir den medizinischen Gebrauch bestimmt. Dr. Sylvius wollte ein billiges
Diuretikum zur Behandlung von Nierenproblemen finden. Also mischte er zwei
harntreibende Zutaten: Wacholderbeerenol und Getreidedestillat. Er nannte die
daraus entstandene Mischung Genever (genévrier ist franzosisch fiir Wacholder).

Tom Collins

Roku Gin, citronova stava, meloun sirup, cukrovy sirup,
melounova soda, led
Roku Gin, Zitronensaft, Melonensirup, Zuckersirup, Melonensoda, Eis

Za autora receptu je oznac¢ovan newyorsky barman Jerry Thomas, ktery ho popsal
v roce 1876 ve své knize o michanych napojich. Nazev byl iidajné inspirovan
tehdy oblibenym americkym Zertem, jehoz smyslem bylo nékoho vyprovokovat,
aby zacal hledat neexistujici osobu jménem Tom Collins, proto i my jsme si

s recepturou malinko pohrali.

Der Autor des Rezepts ist der New Yorker Barkeeper Jerry Thomas, der es 1876
in seinem Buch tiber Mixgetranke beschrieb. Zum Name wurde er angeblich von
einem damals populdren amerikanischen Scherz inspiriert, dessen Zweck darin
bestand, jemanden dazu zu provozieren, nach einer nicht existierenden Person
namens Tom Collins zu suchen, also spielten auch wir etwas mit diesem Rezept.

Monty Twist

Beefeater Zesty lemon, Zubrowka likér cherry, Bols Triple
sec, Angostura Bitters, ananasovy dZus, grenadina, led
Beefeater Zesty Lemon, Zubrowka Kirschlikor, Bols Triple Sec,
Angostura Bitter, Ananassaft, Grenadine, Eis

Jsou-li velké tropické ovocné koktejly to proé¢ jste kouzlu koktejla propadli,
tak musite vyzkouSet Monty Twist. Chutové bohaty a vyladény koktejl, ktery
si jisté zamilujete.

Falls Sie wegen groBer tropischen Fruchtcocktails dem Zauber der Cocktails
verfallen sind, miissen Sie unbedingt den Monty Twist probieren. Er ist ein
geschmacksintensiver und perfekt abgestimmter Cocktail, in den Sie sich mit
Sicherheit verlieben werden.

Negroni

Roku gin, Martini Bianco, Campari Bitter, led
Roku Gin, Martini Bianco, Campari Bitter, Eis

Podle nejznaméjsiho piibéhu bylo Negroni vynalezeno ve Florencii (Italie) v r. 1919 v ka-
varné Casoni. Pojmenovéano bylo podle hrabéte Camilla Negroniho, ktery pozadal barmana
(Fosca Scarselliho), aby mu do jeho oblibeného napoje — Americano — ptimichal gin. V ang-
lickych koktejlovych pfiruckach se nazev Negroni objevuje az od roku 1947.

Der bekanntesten Geschichte nach wurde der Negroni im Jahre 1919 im Café Casoni in Flo-
renz (Ttalien) erfunden. Er wurde nach Graf Camillo Negroni benannt, der den Barkeeper,
Fosco Scarselli, bat, Gin in sein Lieblingsgetrank, einen Americano, zu mischen. In englis-
chen Cocktailhandbiichern taucht der Name Negroni erst ab 1947 auf.

Japonsky highball

Nikka from the barrel whisky, citronova soda, pomeranc¢ova
kira, bylinky, led
Nikka Whisky vom Fass, Soda Zitrone, Orangenschale, Krauter, Eis

Highball na scénu!

A o ¢em je vlastné fe¢? Co je highball? Skupina del$ich michanych koktejlt zvanych
highballs ma zpravidla sloZeni, v ném? figuruje kombinace libovolné lihoviny ¢i
fortifikovaného vina a perlivého népoje syceného oxidem uhli¢itym, pficemz za
nejvyznamnéjsiho zastupcee celé skupiny 1ze ziejmé povaZzovat skotskou whisky se
sodou. Tomu ostatné nasvédcuje i fakt, Ze se toto spojeni v pramenech zpravidla
vyskytuje pfimo pod nazvem highball. Samotny termin pifitom dodnes ztistava po-
nékud zahadou. Na jednu stranu se vysvétleni vaze k vlakiim v dobé pary, kdy mohl
highball oznacovat kulaty plovak ve vodni nadrzi, podle néhoz strojvedouci urcoval,
zda je vlak pripraven vyrazit, pfipadné se mohl termin vztahovat na kulaté signalni
znaceni podél koleji, jimz se davalo na védomi, zda je trat volna. Na druhou stranu
se nabizi daleko prostsi vyklad terminu. Koncem 19. stoleti se zkratka uzivalo slovo
ball v barmanském slangu jako termin pro jakoukoli sklenici, a del$i napoj si tudiz
7adal specialni piivlastek.

Biihne frei fiir Highball!

Worum geht es hier eigentlich? Was ist ein Highball? Eine Gruppe von Longdrinks,
sogenannte Highballs, bestehen aus der Kombination von beliebigen Spirituosen
oder Likoren und einem kohlensiurehaltigen Schaumgetrink, wihrend Scotch
Whisky und Soda wahrscheinlich als die wichtigsten Vertreter der gesamten Grup-
pe angesehen werden konnen. Darauf deutet schlieBlich auch die Tatsache hin,
dass dieser Zusammenhang in den Quellen zumeist direkt unter der Bezeichnung
,Highball“ zu finden ist.

Der Begriff selbst ist bis heute ein Rétsel. Einerseits konnte es sich dabei um einen
kugelformigen Schwimmer im Wasserkessel von Dampflokomotiven gehandelt ha-
ben, an dem der Lokfiihrer die Fahrbereitschaft der Lokomotive feststellen konnte,
oder andererseits um ein rundes Signal entlang der Gleise, das die Gleisfreiheit
anzeigte. Oftmals wird eine viel einfachere Interpretation des Begriffs genannt.
Kurz gesagt, im spiten 19. Jahrhundert galt das Wort ,,Ball“ im Barkeeper-Slang als
Bezeichnune fiir Glaser. in denen Lonedrinks serviert wurden.
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Virgin Mojito / Nojito
titinovy cukr, mata, limetka, limetkovy sirup, soda, led
Rohrzucker, Minze, Limette, Limettensirup, Soda, Eis

Baby (Pina) Colada

kokosovy sirup, ananasovy dzus, smetana, led
Kokossirup, Ananassaft, Schlagobers, Eis

Soft GIN&TONIC

Nealkoholicky gin, tonic, okurka, led
Alkoholfreier Gin, Tonic, Gurke, Eis

Spritz

Aperol free, tonic, soda, pomerand, led
Aperolfrei, Tonic, Soda, Orange, Eis

Pear & Thyme Tonic

Hruskovy dzus, citronova stava, tonic, hruska, tymian, led
Birnensaft, Zitronensaft, Tonic, Birne, Thymian, Eis

Spicy Citrus Punch

Pomerancova stava, limetkova stava, tabasko, ¢erstva chilli papri¢ka, soda, platek pomerance, led
Orangensaft, Limettensaft, Tabasco, frische Chilischote, Limonade, Orangenscheibe, Eis

Peachy Green & Tea Sparkler

Zeleny ledovy ¢aj, broskvovy dzus, sirup fruits mix, soda, listky maty, broskev, led
Griiner Eistee, Pfirsichsaft, Sirup Fruchtmischung, Soda, Minzblatter, Pfirsich, Eis
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PLATNOST: OD 01. 01. 2025
www.galahotels.cz

Ucty, které nejsou vydané pokladnou, neplat'te!
Informace o obsaZenych alergenech obdrZite u obsluhujictho persondlu.
Uvedené ceny jsou konecné, véetné DPH.
Preferovand platba na hotelovy tcet.

I;IgllggyCheck.de . g n

tripadvisor-

GULTIG VOM 01. 01. 2025
Zahlen Sie keine Rechnungen, die nicht vom Kassierer ausgestellt wurden!
Sie erhalten vom Bedienpersonal Informationen zu den enthaltenen Allergenen.
Die angegebenen Preise sind Endpreise inkl. MwSt.
Bevorzugte Zahlung auf Hotelrechnung.
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Mojito
Havana Club Anejo 3y, limetkovy sirup, limetkovy fresh,
titinovy cukr, soda, mata, limetka, led
Havana Club Anejo Rum 3 Jahre, Limettensirup, frische Limette,
Rohrzucker, Soda, Minze, Limette, Eis

Aperol Spritz

Prosecco, Aperol, soda, pomerand, led
Prosecco, Aperol, Limonade, Orange, Eis

Bohemian Garden

Gin infuzovany medurnkou, bezovy kvét, okurkova
soda, bezinkovy likér, listek susené maty ;
Mit Zitronengras aromatisierter Gin, Holunderbliiten, Gur- \
kensoda, Holunderbliitenlikor, getrocknete Minzblatter

Napoje podobné mojitu byly zndmy uz ke konci 16. stoleti; podle legendy byl
vynélezcem prvniho piredchiidce mojita anglicky korzar Richard Drake, ktery
smichal aguardiente (nerafinovany predchtidce rumu), cukr, limetky a méatu.
Skute¢né mojito vzniklo z draque zAménou aguardiente za rum na pocatku 20.
stoleti na Kubé€; je mozné, zZe na néj také mély vliv recepty na méatovy julep ¢i
daiquiri.
Mojito-dhnliche Getrianke waren bereits Ende des 16. Jahrhunderts bekannt;
Der Legende nach war der Erfinder des ersten Vorgéngers des Mojito der
englische Korsar Richard Drake, der Aguardiente (eine unraffinierte Vorstufe von
Rum), Zucker, Limetten und Minze mischte. Der eigentliche Mojito wurde aus
Draque hergestellt, bei dem im Kuba des frithen 20. Jahrhunderts Rum durch
- Aguardiente ersetzt wurde. Moglicherweise wurde er auch von den Mint-Julep-
"“% :E oder Daiquiri-Rezepten beeinflusst.

y

Aperol Spritz je osvézujici Italsky michany koktejl zativé oranzové barvy. Je kombinaci
hotkého likéru, suchého Sumivého vina Prosecco a sody. Napoj se vyznacuje hotko-sladkou
\l chuti. Aperol Spritz vytvaii lahodny a lehky napoj idedlni pro teplé dny.

N . L . L . Aperol Spritz ist ein erfrischender italienischer Mixcocktail mit leuchtend oranger Farbe.
Botanicky koktejl inspirovany ¢eskymi zahradami s jemnou bylinnou Es ist eine Kombination aus Bitterlikor, trockenem Prosecco und Soda. Das Getrank

chuti a svéZesti. . o ) o zeichnet sich durch einen bittersiiBen Geschmack aus. Aperol Spritz kreiert ein kostliches
Ein von tschechischen Gérten inspirierter botanischer Cocktail mit o und leichtes Getrink. perfekt fiir warme Tage.

zartem Krautergeschmack und Frische. — -

Campari Blood Orange Spritz

Campari, prosecco, soda, dZzus, grapefruit pyré, grap, led

SlOVé.CkS’ Spl'itZ Campari, Prosecco, Soda, Orangensaft, Grapefruitpiiree, Eis Pifia Colada

Bily vermut infuzovany levanduli, slivovice, sirup z li- Campari Orange je v porovnani s ostatnimi drinky trosku benjaminek. Vznikl v 60. Havana Club Anejo 3y, kokosovy sirup, ananasovy dZus

pového kvétu, soda letech 20. stoleti a pivodné byl pojmenovan po Garibaldim. Viidei nacionalisti, ktei smetana. led J0 3Y> vy P, vy ’ "
WeiBer Wermut mit Lavendel, Pflaumen, Lindenbliitensirup chtéli sjednotit severni a jizni Italii. Na to odkazuji obé ingredience koktejlu. Cervena —— I Ci b Aneio R Jahre. Kokossi A P .

und Soda barva predstavuje severni Italii a ¢ervené barvy uniforem Garibaldiho muza. Zluta avana Club Anejo Rum 3 Jahre, Kokossirup, Ananassatft, y

naopak odkazuje na pomeranée a jizni Italii (konkrétné na Sicilii). Ochutnejte koktejl, Schlagobers, Eis -

ktery vlastné psal italskou historii.

Campari Orange hat im Vergleich zu anderen Getridnken etwas Benjaminisches. Es

entstand in den 1960er Jahren und war urspriinglich nach Garibaldi benannt, einem

nationalistischen Fiihrer, der Nord- und Siiditalien vereinen wollte. Darauf beziehen

sich beide Zutaten des Cocktails. Die Farbe Rot reprisentiert Norditalien und die -
roten Farben der Uniformen von Garibaldis Mannern. Gelb hingegen bezieht sich .
auf Orangen und Stiditalien (insbesondere Sizilien). Probieren Sie den Cocktail, der

tatsichlich italienische Geschichte geschrieben hat.

Moderni twist na klasicky spritz, kde slivovice dodava ¢esky nadech.
Eine moderne Variante des klassischen Spritz, bei dem Sliwowitz eine
tschechische Note verleiht.

Klasick4 Pifia Colada je jako dovolené ve sklenici, ktera vas okamzité dopravi do
Karibiku bez ohledu na to, kde se zrovna nachazite.

Pifia Colada je dnes jeden z nejznaméjsich a nejpopularnéjsich koktejl na svéte.
Tato kombinace rumu kokosu a ananasu, jejiz nazev doslova znamen4 piepasi-
rovany ananas, ma ale nékolik ptibeéhovych linii. Koktejl pochézi z portorického
San Juan z pocatku druhé poloviny 20. stoleti. Autorem receptury je nejcastéji
uvadén Ramoén ,Monchito“ Marrero, ktery poprvé smichal rum, ¢erstvou anana-
sovou $tavu, smetanu a nové dostupné kokosové pyré v 1été roku 1954

Die Pina Colada ist heute einer der bekanntesten und beliebtesten Cocktails der
Welt. Aber diese Kombination aus Kokosnuss, Rum und Ananas, deren Name
wortlich ,passierte Ananas® bedeutet, hat mehrere Handlungsstriange. Der
Cocktail stammt aus San Juan, Puerto Rico, zu Beginn der zweiten Hilfte des 20.
Jahrhunderts. Die Erfindung des Rezepts wird am haufigsten Ramoén ,,Monchito®
Marrero zugeschrieben, der im Sommer 1954 erstmals Rum, frischen Ananassatft,
Schlagobers und neu erhiltliches Kokosnusspliree mischte

No¢ni kolonada

Tmavy rum, kavovy likér, likér z visni, absint, kavové
zrno, horka ¢okolada 1 O CZK

Dunkler Rum, Kaffeelikor, Weichsellikor, Absinth,
Kaffeebohne, dunkle Schokolade

pripominajici tehdejs$i no¢ni kolonadu.

Ein dunkler Cocktail mit reichhaltigen Aromen von Rostkaffee,
Weichseln und Absinth, der an die damalige Kolonnade bei Nacht
erinnert.

Vitava

Long Island Iced Tea

Havana Club Anejo 3y rum, Casco Joven tequila, Skyy vodka,
Bombay gin, Triple sec, limetkova stava, cukr, cola, led
Havana Club Anejo Rum 3 Jahre, Casco Joven Tequila, Skyy Wodka,
Bombay Gin, Triple Sec, Limettensaft, Zucker, Cola, Eis

Temny koktejl s bohatymi chutémi prazené kavy, vi$ni a absintu, '

Koktejl je pojmenovan podle ostrova Long Island a podle toho, Ze hnédou
barvou pfipomina ¢aj. Jeho vznik je nejasny: podle jedné teorie vznikl v dobach
prohibice, kdyz bylo nutné alkohol maskovat, aby vypadal jako ¢aj.

Der Cocktail ist nach der Insel Long Island benannt und weil er mit seiner
braunen Farbe Tee dhnelt. Sein Ursprung ist unklar: Einer Theorie zufolge
entstand er wihrend der Prohibitionszeit, als Alkohol so getarnt werden musste,

Tequila Sunrise

' Casco Joven, pomerancovy dZzus, pomerancova stava,
. grenadina, led
Casco Joven, Orangensaft, Grenadine, Eis

byla poprvé umichéna v Arizona Biltmore Hotelu ve staté Arizona jistym Genem
Sulitem n€kdy mezi roky 1930 a 1940. Je tedy jasné, Ze se nejedna o kubansky ani
o mexicky koktejl. Nazev Tequila Sunrise je odvozen od vzhledu koktejlu.
Er wurde erstmals zwischen den 1930er und 1940er Jahren im Arizona Biltmore
Hotel im Bundesstaat Arizona von einem gewissen Gene Sulit gemixt. Somit ist
Kklar, dass es sich hierbei nicht um einen kubanischen oder mexikanischen Coc-

- ktail handelt. Der Name Tequila Sunrise leitet sich von der Farbe des Cocktails ab

dass er wie Tee aussah.  —

Infuzovana vodka, medovy sirup kombucha, limetkova
stava, whisky, soda

Aufgegossener Wodka, Kombucha-Honigsirup, Limettensaft,
Whisky, Soda

AW

Osvézujici, fermentovany koktejl, ktery vyuziva trendy kombuchy

a lokalniho medu, se zdravym nadechem.

Ein erfrischender, fermentierter Cocktail mit trendigem Kombucha und
lokalem Honig mit einer gesunden Note.

Mai Tai - Purple Margarita

4

Casco Joven, Cointreau, limetkova stava, levandule sirup,
stul, drceny led

Casco Joven, Cointreau, Limettensaft, Lavendelsirup,

Salz, Crushed Eis

Margarita je tak slavny drink, Ze dostal dokonce svou vlastni sklenici, pfipomi-
najici tvar kaktusu nebo obraceného sombrera.
Margarita mé ptvod v Mexiku a vznikla jako variace na americké michané {
népoje typu Daisy. Jen chybéjici brandy tu nahradili prave typickou mexickou | |
lihovinou — tequilou. Odtud dostala Margarita i sviij nazev, prekladem anglického
»Daisy” (sedmikraska) do $panélstiny vznikla ,Margarita“ JQ
Historek o ptivodu tohoto mexického drinku se traduje hned nékolik. Kdo vynalezl
Margaritu je proto dodnes nejasné. Vime jen, Ze prvni recept na ni uverejnil v roce 1953
slavny americky ¢asopis Esquire.
. o . ) Die Margarita ist so ein beriihmtes Getrank, dass es sogar ein eigenes Glas in Form eines Kaktusses
SvéZi koktejl s chuti horskych lesti inspirovany ¢eskymi horami. oder umgedrehten Sombreros erhielt.
Ein frischer Cocl.<ta11 mit dem Geschmack von Bergwéldern, inspiriert Die Margarita stammt urspriinglich aus Mexiko und wurde als Variation des amerikanischen Mixgetranks ,Daisy* kreiert. Lediglich
von den tschechischen Bergen. der fehlende Brandy wurde durch die typisch mexikanische Spirituose, Tequila, ersetzt. Durch die Ubersetzung des englischen , Daisy*
(Génsebliimchen) ins Spanische entstand ,Margarita“.
Cub a Libr e S i C Uber den Ursprung dieses mexikanischen Getranks gibt es mehrere Geschichten. Wer Margarita erfunden hat, ist unklar. Wir wissen
p y nur, dass das erste Rezept dafiir 1953 von der beriihmten amerikanischen Zeitschrift Esquire veréffentlicht wurde.

Havana Club Anejo 3y, cola, limetkova $tava, chilli sirup,
jalapenos, limetka, led \

Havana Club Anejo Rum 3 Jahre, Cola, Limettensaft, Chilisirup,
Jalapenos, Limette, Eis

Havana Club Anejo 3y, Havana Club 7y, Cointreau pomerancovy
likér, mandlovy sirup, limetkova stava, kolecko limetky, led
Havana Club Anejo Rum 3 Jahre, Havana Club 7 Jahre, Cointreau
Orangenlikor, Mandelsirup, Limettensaft, Limettenscheibe, Eis

Mai Tai poprvé namichal Victor Julies Bergeron v Oaklandu, San Franciscu v roce 1944

ptivodné jako drink k jeho vyhlasenym grilovanym jidlim. Inspiroval se drinkem, ktery

ochutnal na Tahiti a jeden mistni po prvnim dousku koktejlu fekl: ,,maita‘i roa ae“, coz
Krakono é znamena ,jako z jiného svéta“. A jméno bylo na svété.

Der Mai Tai wurde erstmals 1944 von Victor Julies Bergeron in Oakland, San Francisco,
urspriinglich als Getriank zu seinen beriihmten Grillgerichten gemixt. Inspiriert von
einem Getrank, das er auf Tahiti probierte, sagte ein Einheimischer nach dem ersten

Schluck des Cocktails: ,,maita‘i roa ae“, was ,,wie aus einer anderen Welt“ bedeutet. Und
der Name war geboren.

Malinovice, borovicovy sirup, citronova stava, bitters,
soda
Himbeeren, Kiefernsirup, Zitronensaft, Bitter, Soda

Sex on the beach

Skyy vodka, Bols Peach, pomerancovy dzus, grenadina, brusinky, led
Skyy Wodka, Bols Pfirsich, Orangensaft, Grenadine, Preiselbeeren, Eis

Café Egerliander

Becherovka, likér, citrusovy fresh, stava ze smrka, mi-
neralni voda z Marianskych Lazni ,,Rudolftiv pramen*

Becherovka, Likor, frische Zitrusfriichte, Piniensaft, Mineral-
wasser aus der Marienbader ,,Rudolfsquelle”

Narodni napoj Kuby oslavujici jeji nezavislost. Jde o jeden

z nejoblibenéjsich drinku.

Cuba Libre ma idajné ptivod v dobach americko-$panélské valky. Podle
o¢itych svédki si v poslednich dnech boji v Havané p¥isli americti vojaci
posedét do baru. Jejich kapitan si objednal rum s colou a dostal do néj
automaticky i led a limetku. V dnes$ni podobé jej na Monty podavame, jako
lehce pikantni zaleZitost

Das Nationalgetridnk Kubas zur Feier seiner Unabhéngigkeit. Es ist eines der
beliebtesten Getrénke.

Cuba Libre soll wiahrend des Spanisch-Amerikanischen Krieges entstanden
sein. Augenzeugen zufolge kamen in den letzten Tagen der Kampfe in Havanna

Psal se rok 1987 a mlady barman Ted Pizio poprvé namichal drink, kterym chtél oslovit
navstévniky plaZi ve Ft. Lauderdale na Floridé, kteri sem ptijeli stravit jarni prazdniny. Drink
lidem neobvykle zachutnal, a proto se zajimali o to, jak se vlastné tento chutny napoj jmenuje.
Koktejl Sex on the beach znamené opravdovy orgasmus pro vase chufové poharky, takze jeho
néazev je priznacny. Pfenese vas na vyhtatou plaz Floridy, kde byl také poprvé namichan.

Man schrieb das Jahr 1987, als er junge Barkeeper Ted Pizio zum ersten Mal diesen Drink
mixte, um die Strandbesucher in Fort Lauderdale, Florida, die dort ihre Friihlingsferien ver-
brachten, zu begeistern. Den Gésten schmeckte das Getrank so gut, dass sie den Namen dieser

Zpatky do historie Vas pozve tehdejsi majitel Kaspar Ott.
Der ehemalige Besitzer Kaspar Ott versetzt Sie zuriick in langst
vergangene Zeiten.

amerikanische Soldaten in eine Bar. Thr Kommandant bestellte Rum und Cola 5 Késtlichkeit wissen wollten
ur_ld bekafrrllvlautto mlatls}fgl Eis l.lndbl‘lmett%dﬁzu' In der heutigen Form servieren L &= - Der Cocktail ,,Sex on the Beach” 16st wahrhaftig einen Orgasmus der Geschmacksknospen aus,
wir es aut vonty, leicht wurzig abgewandetlt. & daher ist der Name zutreffend. Er entfiihrt Sie an die warmen Strande Floridas, wo er auch

zum ersten Mal gemixt wurde.



